
Silvester - Menü 
 

Apéro 
**** 

Amouse bouche 
**** 

Rüebli – Ingwercrème 
serviert mit hausgemachtem Speckbrioche 

**** 
Bündnerfleischtatar 

verfeinert durch Frischkäse 
mit gebratenen Eierschwämmli 

**** 
Gebratenes Wolfsbarschfilet 

auf Salbeirisotto mit Pattisongemüse 
**** 

Birnensorbet 
mit Peter Steiner’s Sunset Blanc de Noir 

**** 
Am Stück gebratenes Kalbsfilet 

im Speckmantel an Portweinsauce 
auf Artischockenherzen und getrockneten Tomaten 

dazu hausgemachte Pommes Berny 
**** 

Himbeermousse 
in der Schokoladenträne 

**** 
Mitternachts –Cüpli 

**** 
Reichhaltige Käseplatte 
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